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CONDIMENTI PRONTI PER PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
PRONTO ALL'USO - SENZA COTTURA - IDEALE PER FINGER FOOD

INGREDIENT!: Olio di semi di girasole, melanzane a filetti, pomodori secchi, olive verdi denocciolate, funghi (Pleurotus ostreatus), peperoncini piccanti, aceto
(solfiti), sale. Acidificante: E330. Antiossidante: E300. Pud contenere glutine, pesce, frutta a guscio (noci, pistacchi), sedano. Puo contenere frammenti di nocciolo
diolive.

INGREDIENTS: Sunflower oil, eggplant fillets, sun dried tomatoes, pitted green olives, mushrooms (Pleurotus ostreatus), hot peppers, vinegar (sulphites), salt.
Acidifying: E330. Antioxidant: E300. It may contains gluten, fish, nuts (walnuts, pistachios), celery. It may contains fragments of olive pits.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
PANE E FOCACCE:

ideale su pane tostato, focaccia bianca o integrale;
ottima anche su crostoni rustici.

FORMAGGI FRESCHI:

ricotta, robiola, caprino;

la componente grassa bilancia acidita e sapidita.
CARNI BIANCHE:

pollo, tacchino, coniglio;

aggiunge aromaticita e una nota vegetale intensa.
PESCE AZZURRO:

sgombro, tonno, alici;

crea un contrasto mediterraneo equilibrato.
VERDURE GRIGLIATE:

perfetta come topping o base per antipasti misti.
PASTA FREDDA:

condimento pronto che aggiunge struttura e sapore senza cottura.

NOTE ORGANOLETTICHE
PROFILO AROMATICO: PICCANTEZZA:
mediterraneo, intenso, con note di presente ma equilibrata;
pomodoro secco, melanzana e olive. non copre gli altri ingredienti. P
eso netto
00000 000 0O Net weight 8098
ACIDITA: TEXTURE:
moderata, utile morbida, con filetti e piccoli pezzi, Conservare in frigorifero una volta aperto
per freschezza e stabilita. ideale per spalmabilita e topping. Store in the fridge once opened
00 OO0 000 0O
UTILIZZI IN CUCINA “ “ “““HH
FINGER FOOD: mini bruschette, tartine, cucchiai gourmet. g1"029042 " 000108

RIPIENI: panini, focacce, piadine, arancine, rustici.

BASE PER SALSE: miscelata con yogurt greco o formaggi spalmabili per VASETTO CAPSULA
creare creme aromatizzate. Yoo — P VETRO @ METALLO @
GL70 C/FE9I

CONDIMENTO PRONTO: per pasta, cous cous, insalate di cereali.

TOPPING: su pizze bianche, pinse, focacce al taglio. DlFFERR%%ICZ?m
VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITIONAL VALUE FOR 100G VERIFICALE DISPOSIZION! \
Energia / Energy 1217 kJ / 295 kcal - Grassi / Fat 30,39 - Di cui saturi / of which saturates 3g

Carboidrati / Carbohydrates 4,39 - Di cui zuccheri / of which sugar 1,29 SCANSIONA

Proteine / Proteins 1,49 - Sale / Salt 1,49 E ggg‘;ﬁ:
ORTOLEDDA SRL

C.da S.M. Poggiarelli, Z.I. - 95041 Caltagirone (CT)
Tel./Fax 093350164 - info@ortoledda.com




C_O“NDIMENTI PRONTI PER PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
PRONTO ALL'USO - SENZA COTTURA - IDEALE PER FINGER FOOD

INGREDIENT!: olio di semi di girasole, pomodori secchi, olive verdi, peperoncini piccanti, peperone rosso dolce, aceto (solfiti), aglio, basilico, sale. Acidificante: E330.
Antiossidante: E300. Pud contenere glutine, pesce, frutta a guscio (noci, pistacchi), sedano. Puo contenere frammenti di nocciolo di olive.

INGREDIENTS: sunflower seed oil, sun dried tomatoes, green olives, hot peppers, sweet red pepper, vinegar (Sulphites), garlic, basil, salt. Acidifying: E330.
Antioxidant: E300. It may contains gluten, fish, nuts (walnuts, pistachios), celery. it may contains fragments of olive pits.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

PANE E FOCACCE:
ideale su pane tostato e focacce.

FORMAGGI FRESCHI:
ricotta, robiola, caprino.

CARNI BIANCHE:
pollo, tacchino, coniglio.

PESCE AZZURRO:
sgombro, tonno, alici.

VERDURE GRIGLIATE:
perfetto come topping.

PASTA FREDDA E CEREALI:
condimento pronto senza cottura.

NOTE ORGANOLETTICHE

PROFILO AROMATICO: PICCANTEZZA:
mediterraneo, dominato da pomodoro equilibrata
secco, olive verdi e peperone dolce.
00000 000 0O
ACIDITA: i
moderata. Net weight 809 e
[ I Jolole
Conservare in frigorifero una volta aperto
Store in the fridge once opened
UTILIZZI IN CUCINA

FINGER FOOD: mini bruschette, tartine, cucchiai gourmet. “ “‘ “““
115

TEXTURE: Peso netto

morbida e leggermente granulosa.
0000

RIPIENI: panini, focacce, piadine, arancine, rustici.

BASE PER SALSE: miscelato con yogurt, ricotta o formaggi spalmabili
crea creme aromatizzate perfette per antipasti e pinzimonio.

CONDIMENTO PRONTO: per pasta, cous cous, insalate di cereali: VASETTO CAPSULA
non richiede cottura e mantiene intatto il profilo aromatico. VETRO @ METALLO @
TOPPING: su pizze bianche, pinse, focacce al taglio. GL70 C/FEQI

RACCOLTA =
DIFFERENZIATA i
VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITIONAL VALUE FOR 100G VERIFICI})I&I%{;SS%%IS#EI d
Energia / Energy 1348 kJ / 326 kcal - Grassi / Fat 299 - Di cui saturi / of which saturates 3,4g
Carboidrati / Carbohydrates 119 - Di cui zuccheri / of which sugar 9,49
. ) SCANSIONA
Proteine / Proteins 3,79 - Sale / Salt 0,149 IL QR CODE

ESCOPRI |

81 029042 000

ORTOLEDDA SRL
C.da S.M. Poggiarelli, Z.I. - 95041 Caltagirone (CT)
Tel./Fax 093350164 - info@ortoledda.com
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'CONDIMENTI PRONTI PER PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
PRONTO ALL'USO - SENZA COTTURA - IDEALE PER FINGER FOOD

INGREDIENT!: Pomodori secchi (52%), olio di semi di girasole, basilico, aglio, sale. Acidificante: E330.
Puo contenere glutine, pesce, frutta a guscio (noci, pistacchi), sedano, solfiti.

INGREDIENTS: Dried tomatoes (52%), sunflower oil, basil, garlic, salt. Acidifying: E330.
It may contains gluten, fish, nuts (walnuts, pistachios), celery, sulphites.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

PANE E FOCACCE:
perfetto su pane tostato e focacce.

FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI:
ideale con ricotta, robiola, caprino, caciotte fresche.

CARNI BIANCHE:
ottimo con pollo e tacchino.

PESCE AZZURRO E CROSTACEI:
crea un contrasto piacevole.
Pasta fredda e cereali: condimento pronto senza cottura.

PASTA FREDDA E CEREALLI:
condimento pronto senza cottura.

NOTE ORGANOLETTICHE

PROFILO AROMATICO: ‘ SAPIDITA:
intenso, dominato dal decisa e bilanciata.
pomodoro secco e dal basilico. 00000
00000

ACIDITA:

lieve e gradevole.

00000 90 e
UTILIZZI IN CUCINA

FINGER FOOD: ideale per bruschette, tartine, Conservare in frigorifero una volta aperto
voulevant e cucchiai gourmet per aperitivi rapidi e sfiziosi. Store in the fridge once opened

RIPIENI E FARCITURE: perfetto per arricchire panini, focacce farcite,

ChE FATEIEUE RE

1| Dmip-
L g

TEXTURE:

morbida, densa e
finemente granulosa.
00000

Peso netto
Net weight

piadine, arancini, torte salate e rustici di sfoglia.

BASE PER SALSE E CONDIMENTI: miscelato con yogurt greco,

ricotta o formaggi spalmabili per creare salse dip e creme aromatiche per

pinzimonio o sfiziosi antipasti. 811029042 I 000061

PRIMI PIATTI VELOCI: pronto all'uso per spaghetti, penne o paste VASETTO CAPSULA

fredde, oltre che per_lnsalate di cereali. | . - VETRO @ METALLO @
TOPPING: daaggiungere a crudo, all'uscita dal forno, su pizze bianche, GL70 C/FEQI

pinse, focacce al taglio o per guarnire burger artigianali.

RACCOLTA /=
DIFFERENZIATA i
VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITIONAL VALUE FOR 100G VERIFICA LE DISPOSIZIONI 4

Energia / Energy 2221kJ / 536 kcal - Grassi / Fat 444 - Di cui saturi / of which saturates 5,19 DELTUO COMUNE
Carboidrati / Carbohydrates 24g - Di cui zuccheri / of which sugar 19g

Proteine / Proteins 8,64 - Sale / Salt 2,99 SIE%)NRSé%rI‘)é
E SCOPRI
ORTOLEDDA SRL COME

C.da S.M. Poggiarelli, Z.I. - 95041 Caltagirone (CT)
Tel./Fax 093350164 - info@ortoledda.com E FATTO
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CONDIMENTI PRONTI PER PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
PRONTO ALL'USO - SENZA COTTURA - IDEALE PER FINGER FOOD

INGREDIENTI: carciofi (57%), olio di semi di girasole, aceto (solfiti), menta, aglio, sale. Acidificante: E330. Antiossidante: E300.
Puo contenere glutine, pesce, frutta a guscio (noci, pistacchi), sedano.

INGREDIENTS: artichoken (57%), sunflower oil, vinegar (sulphites), mint, garlic, salt. Acidifying: E330. Antioxidant: E300.

It may contains gluten, fish, nuts (walnuts, pistachios), celery.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

PANE TOSTATO E FOCACCE:

la nota vegetale del carciofo e la leggera acidita dellaceto si esaltano

su pane caldo, bruschette, focacce morbide o grigliate.

FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI:

ricotta, robiola, caprino e stracchino si integrano con la componente fibrosa

del carciofo grazie alla loro cremosita, mentre pecorino giovane, caciotta e asiago
creano un piacevole contrasto aromatico che ne esalta il profilo vegetale.
CARNI BIANCHE:

pollo, tacchino, coniglio: il paté aggiunge morbidezza e aromaticita senza coprire.
PESCE DELICATO:

merluzzo, orata, salmone al vapore o alla griglia: la menta e l'acidita donano freschezza.
VERDURE E LEGUMI:

ottimo con patate lesse, insalate di ceci, lenticchie, farro.

PRIMI PIATTI:
ideale per mantecare paste corte, risotti vegetali, zuppe di cereali. PICCANTEZZA: .
NOTE ORGANOLETTICHE presente ed equilibrata
PROFILO AROMATICO: & & SAPIDITA:
vegetale e fresco, con un accenno l ! presente ed equilibrata
balsamico dato dalla menta. Z7 o000
00000
@ ACIDITA: TEXTURE:
presente ma equilibrata. morbida e leggermente granulosa. Peso netto
'YY Jol®) 00000 Net weight 809@
UTILIZZI IN CUCINA # Conservare in frigorifero una volta aperto
FINGER FOOD: perfetto su crostini, tartine, mini bruschette, Store in the fridge once opened
vol-au-vent, cucchiai gourmet.
RIPIENI E FARCITURE: ideale per panini, piadine, focacce ripiene,
rustici, arancini vegetariani.
BASE PER CREME E SALSE: ottimo da mescolare a yogurt greco, g1'029042 " 000047

ricotta, formaggi spalmabili per ottenere salse morbide e aromatiche.

CONDIMENTO PRONTO: eccellente per mantecare pasta in bianco, VASETTO CAPSULA
arricchire insalate di cereali, condire verdure grigliate. VETRO @ METALLO @
TOPPING: perfetto all'uscita dal forno su pizze bianche, GL70 C/FEQT

focacce gourmet, torte salate. RACCOLTA =
DIFFERENZIATA i
VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITIONAL VALUE FOR 100G VERFICALEDISPOSIZIONI | |__]

Energia / Energy 1430 kJ / 347 kcal - Grassi / Fat 369 - Di cui saturi / of which saturates 3,9¢

Carbq|drat| / Car'bohydrates 39 - Di cui zuccheri / of which sugar 2g SCANSIONA

Proteine / Proteins 2,49 - Sale / Salt 1,49 IL QR CODE
E SCOPRI

ORTOLEDDA SRL

C.da S.M. Poggiarelli, Z.I. - 95041 Caltagirone (CT)

Tel./Fax 093350164 - info@ortoledda.com
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CONDIMENTI PRONTI PER PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
PRONTO ALL'USO - SENZA COTTURA - IDEALE PER FINGER FOOD

INGREDIENT!: Peperoncini piccanti (95%) olio di semi di girasole, aceto (solfiti), sale. Acidificante: E330.
Pud contenere glutine, pesce, frutta guscio (noci, pistacchi), sedano.

INGREDIENTS: Hot peppers (95%) sunflower oil, vinegar (sulphites), salt. Acidifying: E330.
It may contains gluten, fish, nuts (walnuts, pistachios), celery.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

PANE E FOCACCE:

perfetto per dare carattere a pane tostato, bruschette e focacce calde.
FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI:

ottimo con ricotta, robiola, caprino e pecorini.

CARNI BIANCHE E ROSSE:
ideale per pollo, tacchino, carni alla griglia o bolliti.

PESCE E FRUTTI DI MARE: s
eccellente con pesce azzurro, zuppe di pesce, sauté di cozze e vongole. w
SUGHI E PRIMI PIATTI: =
vivacizza sughi al pomodoro, cacio e pepe, zuppe di legumi e minestroni. ¥
[
v
NOTE ORGANOLETTICHE 13
v
PROFILO AROMATICO: PICCANTEZZA: :
intenso, dominato dal profumo persistente e decisa,
pungente del peperoncino fresco. bilanciata dalla base oleosa.
00000 00000
ACIDITA: TEXTURE:
piacevole e calibrata. R morbida, ricca e finemente granulosa.
00000 00000
Peso netto
Net weight 809 e
UTILIZZI IN CUCINA C in trigorit 2 anert
. o e o onservare in frigorifero una volta aperto
FI NQER FOQ_ D: per crostini da.c_a(at.tere ,tartine p|_c<§ant|, diavolini di # Store in the fridge once opened
sfoglia e cucchiai gourmet per aperitivi di forte personalita.

arancini, focacce ripiene e rustici.

BASE PER SALSE: perfetto da miscelare a maionese, yogurt greco o
formaggi spalmabili per creare salse dip piccanti da accompagnamento. g11"029042 " 0000

CONDIMENTO PRONTO: ottimo da usare a crudo per saltare la pasta

in bianco (aglio e olio rivisitata) o per arricchire insalate di legumi e cereali. VASETTO CAPSULA
e | . VETRO (] ) MEALD ()
TOPPING: da distribuire all'uscita dal forno su pizze con salumi, 6L70 C/FEQI

RIPIENI E FARCITURE: ideale per dare una spinta a panini, piadine, “ “‘ ‘" “ m
30

pinse gourmet.
RACCOLTA =

DIFFERENZIATA i
VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITIONAL VALUE FOR 100G VERIFICI})IEEI%ES%%)#EI d
Energia / Energy 429 kJ /104 kcal - Grassi / Fat 9,39 - Di cui saturi / of which saturates 1g
Carboidrati / Carbohydrates 3,49 - Di cui zuccheri / of which sugar 1,3g

! SCANSIONA -

Proteine / Proteins 1,69 - Sale / Salt 0,739 IL QR cobE |Of=¥5 O]

ESCOPRI |

ORTOLEDDA SRL
C.da S.M. Poggiarelli, Z.I. - 95041 Caltagirone (CT)
Tel./Fax 093350164 - info@ortoledda.com




CONDIMENTI PRONTI PER PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
PRONTO ALL'USO - SENZA COTTURA - IDEALE PER FINGER FOOD

INGREDIENT!: olive verdi (90%), olio di semi di girasole, aceto (solfiti), menta, prezzemolo, origano, aglio, sale. Acidificante: E330, E270. Antiossidante: E300. Pud
contenere glutine, pesce, frutta a guscio (noci, pistacchi), sedano. Puo contenere frammenti di nocciolo di olive.

INGREDIENTS: greenolives (90%), sunflower seed oil, vinegar (sulphites), mint, parsley, oregano, garlic, salf. Acidifying: E330, E270. Antioxidant: E300. It may contains
gluten, fish, nuts (walnuts, pistachios), celery. it may contains fragments of olive pits.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

PANE E FOCACCE:

perfetto su pane tostato, bruschette, focacce e grissini.
FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI:

ideale con ricotta, feta, caprino, caciotte e pecorini semi-stagionati.
CARNI BIANCHE E SALUMI:

ottimo con pollo, tacchino e taglieri mediterranei.

PESCE:

perfetto con pesce bianco al forno o al cartoccio.

PRIMI PIATTI E INSALATE:
deale per paste fredde, riso, cous cous e cereali.

NOTE ORGANOLETTICHE

PROFILO AROMATICO: SAPIDITA:
mediterraneo, dominato dall'oliva spiccata e persistente.
verde e dalle erbe aromatiche. 0000
00000

ACIDITA:
lieve e rinfrescante.
[ I JOloe)]

UTILIZZI IN CUCINA 809@
FINGER FOOD: perfetto per tartine, canape, mini bruschette,
vol-au-vent e per farcire sfiziosi rustici di sfoglia per l'aperitivo. # Conservare in frigorifero una volta aperto

RIPIEN| E FARCITURE: ideale da spalmare all'interno di panini, piadine, Store in the fridge once opened
tramezzini 0 come sfiziosa

PG

1| Demid-
liBasid-

WL EATLEREEE §E

TEXTURE:

A morbida, densa e
gradevolmente granulosa.

00000

Peso netto
Net weight

farcitura per arancini e torte salate.
BASE PER SALSE E DIP: eccezionale se miscelato con formaggi
spalmabili, maionese o yogurt greco per creare salse di accompagnamento
per verdure in pinzimonio. 29042 ' 00001
CONDIMENTO PRONTO: un perfetto alleato pronto all'uso per
insaporire primi piatti freddi o caldi, insalate di cereali (farro, orzo) e legumi. VA&ETTFES @ %‘ﬁlﬂké @
TOPPING: ideale da aggiungere a crudo all'uscita dal forno su pizze GL70 C/FE9I
bianche, pinse con burrata, per dare un tocco gourmet a burger di pollo.
RACCOLTA =

DIFFERENZIATA i

VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITIONAL VALUE FOR 100G VERIFICI})IEE?{%%%)#EI d

Energia / Energy 1649 kJ / 400 kcal - Grassi / Fat 419 - Di cui saturi / of which saturates 2,4g
Carboidrati / Carbohydrates 4,59 - Di cui zuccheri / of which sugar 3,7g

. ) SCANSIONA
Proteine / Proteins 1,49 - Sale / Salt 2,19 IL QR CODE

ORTOLEDDA SRL
C.da S.M. Poggiarelli, Z.I. - 95041 Caltagirone (CT)
Tel./Fax 093350164 - info@ortoledda.com




CONDIMENTI PRONTI PER PREPARAZIONI GASTRONOMICHE
PRONTO ALL'USO - SENZA COTTURA - IDEALE PER FINGER FOOD

INGREDIENT!: olive nere (90%), olio di semi di girasole, aceto (solfiti), menta, prezzemolo, origano, aglio, sale. Acidificante: E330, E270. Antiossidante: E300. Pud
contenere glutine, pesce, frutta a guscio (noci, pistacchi), sedano. Puo contenere frammenti di nocciolo di olive.

INGREDIENTS: black olives (90%), sunflower seed oil, vinegar (sulphites), mint, parsley, oregano, garlic, salt. Acidlifying: £330, E270. Antioxidant: E300. It may contains
9gluten, fish, nuts (walnuts, pistachios), celery. it may contains fragments of oljve pits.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

PANE E FOCACCE:
perfetto su pane tostato, bruschette, focacce e grissini.

FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI:
ideale con ricotta, feta, caprino, caciotte e pecorini semi-stagionati.

CARNI BIANCHE E SALUMI:
ottimo con pollo, tacchino e taglieri mediterranei.

PESCE:
perfetto con pesce bianco al forno o al cartoccio.

PRIMI PIATTI E INSALATE:
ideale per paste fredde, riso, cous cous e cereali.

NOTE ORGANOLETTICHE

PROFILO AROMATICO: ‘ SAPIDITA:
mediterraneo, dominato dall'oliva spiccata e persistente.
nera e dalle erbe aromatiche. 00000
00000

ACIDITA:
lieve e rinfrescante.
[ I JOlole)]

UTILIZZI IN CUCINA
FINGER FOOD: perfetto per tartine, canapé, mini bruschette, vol-au-vent : § :

WA *XTEICAR €

1.1 4
1|Bamld-

TEXTURE:

morbida, densa e
gradevolmente granulosa.
00000

Metwein 809 €

Conservare in frigorifero una volta aperto
Store in the fridge once opened

e per farcire sfiziosi rustici di sfoglia per 'aperitivo.
RIPIENI E FARCITURE: ideale da spalmare all'interno di panini, piadine, tramezzini

0 come sfiziosa farcitura per arancini e torte salate.

BASE PER SALSE E DIP: eccezionale se miscelato con formaggi spalmabili, “ “‘ ““N m
maionese 0 yogurt greco per creare salse di accompagnamento per verdure in

pinzimonio. gll"029042 1" 000023

CONDIMENTO PRONTO: un perfetto alleato pronto all'uso per insaporire primi

piatti freddi o caldi, insalate di cereali (farro, orzo) e legumi. VASETTO CAPSULA
. . o _ VETRO (] ) MEALD ()
TOPPING: ideale da aggiungere a crudo all'uscita dal forno su pizze bianche, 6L70 C/FEQI

pinse con burrata, o per dare un tocco gourmet a burger di carne bianca o vegetariani.

RACCOLTA /=
DIFFERENZIATA i
VALORI NUTRIZIONALI PER 100G / NUTRITIONAL VALUE FOR 100G VERIFICA LE DISPOSIZIONI 4

Energia / Energy 1717 kJ / 417 keal - Grassi / Fat 449 - Di cui saturi / of which saturates 2,3g DELTUO COMUNE

Carboidrati / Carbohydrates 3,29 - Di cui zuccheri / of which sugar 2,5¢ SCANSIONA

Proteine / Proteins 1,39 - Sale / Salt 29 IL QR CODE

E SCOPRI

ORTOLEDDA SRL
C.da S.M. Poggiarelli, Z.I. - 95041 Caltagirone (CT)
Tel./Fax 093350164 - info@ortoledda.com
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